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MENU

APERITIFS

BOISSONS

Kir vin blanc

Kir royal (Prosecco)

Spritz

Biere italienne Peroni nastro azuro

VIN

Lambrusco (pétillant)

Altorreale Nero d'Avola Sicilie
Vin blanc Chardonnay Bio
Vin rosé Pinot Grigio delle Venezie

Vin au verre (15cl)

Pichet de vin rouge ou de vin blanc

Demi (50 cl)

Quart (25 cl)
Vin au verre (15cl)

12,00 €
7,00 €
5,00 €

SODAET
JUS DE FRUITS

Coca-cola // coca-cola zéro 3,50 €

EAU

BOISSONS CHAUDES

Jus de fruits 5,00 €
(50cl) 2,90 €

Eau plate
(1) 4,50 €
Eau gazeuse 0 4,00 €
1y 5,50 €
Thé 4,50 €

Café “maison Richard” 2,50 €
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e platy sgaatures pas b hef foit Jubien Tyuna

ENTREE

PARMIGIANA DI MELANZANE

13,00 €

Aubergines, coulis de tomate, mozzarella fior di latte,
parmesan, basilic, ail, oignon, huile d’olive extra vierge

PIZZE ROSSE

PESTO 16,00 €

Sauce tomate San Marzano, mozzarella fior di latte,
pesto, artichaut, tomates cerises, basilic frais,
parmesan affiné, huile d’olive extra vierge

GAMBAS 16,50 €

Sauce tomate San Marzano, mozzarella fior di latte,
gambas snackées, citron confit, basilic frais, parmesan
affiné, huile d’olive extra vierge, poivre noir

SARDINES 17,00 €

Sauce tomate San Marzano, mozzarella fior di latte,
sardines marinées, poivrons rouges confits, poivrons
jaunes confits, pignons de pin torréfiés, capres,
basilic frais, huile d’olive extra vierge

PI1ZZE BIANCHE

CARBONARA

16,50 €

Créme de parmesan maison, mozzarella fior di latte,
guanciale croustillant, pecorino romano, poivre noir,

huile d’olive extra vierge

PASTA

SPAGHETTI AL PESTO 16,00 €

Basilic frais, pignons de pin torréfiés,
parmesan, ail, huile d’olive extra vierge

PENNE ALLA CARBONARA 16,50 €

Créme de parmesan maison, guanciale
croustillant, pecorino romano, jaune d’oeuf,
poivre noir
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ENTREES

ANTIPASTI ITALIANI 13,00 €

Salade, aubergines, poivrons, champignons
oignons et artichauts grillés
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VERDOLINA 6,00 €
Roquette, tomates cerise et copeaux de parmesan

COLORATA 17,00 €

Burrata, salade, saumon fumé, artichauts a la
romaine, copeaux de Grana Padano

ITALIANA 12,00 €
BURRATA CON DATTERINI 10,00 € Burrata, jambon italien, tomates cerise,
Burrata, tomates cerises, basilic et pesto basilic frais, salade
P'ZZE ROSSE (base sauce tomate)

TONNO 16,00 €

MARGARITA

12,50 €
Mozzarella fior di latte, stracciatella, huile
d’olive extra vierge
PRIMAVERA 17,50 €

Mozzarella fior di latte, tomates cerise, pesto,
roquette, copeaux de parmesan, stracciatella,
jambon italien, huile d’olive extra vierge

ARROSTO 15,00 €

Mozzarella fior di latte, jambon cuit roti aux
herbes, champignons, olives noires, huile d’olive
extra vierge

CALABRESE 16,00 €

Mozzarella fior di latte, gorgonzola, Spianata
piccante, roquette, huile d’olive extra vierge

Mozzarella fior di latte, thon, oignons, pesto,
tomates cerise, olives noires, huile d’olive extra
vierge

VEGETARIANA 16,50 €
Mozzarella fior di latte, aubergines, poivrons
tomates cerise, roquette, champignons, oignons,
huile d’olive extra vierge
VENOZA

Mozzarella fior di latte, pesto, jambon italien,
Spianata piccante, roquette, copeaux de
parmesan, huile d’olive extra vierge,

18,50 €

CALZONE 15,00 €
Mozzarella fior di latte, jambon cuit réti aux herbes,
jaune d’oeuf, huile d’olive extra vierge

PIZZE BIANCHE
CINQUE FORMAGGI 16,00 €

Mozzarella fior di latte, chévre, gorgonzola,
copeaux de parmesan, taleggio, huile d’olive

(base créme fraiche)

extra vierge

RUSTICA 16,00 €
Mozzarella fior di latte, chévre, miel, roquette,

huile d’olive extra vierge

SALMON 17,50 € TARTUFO 17,00€
Mozzarella fior di latte, saumon fumé, Mozzarella fior di latte, créme de truffe,

roquette, huile d’olive extra vierge jambon cuit roti aux herbes, huile d’olive extra vierge
PASTA

SPAGHETTI ALLA BOLOGNESE 16,00 €

Sauce tomate et viande de boeuf hachée

SPAGHETTI TARUFATA 17,00 €

Créme fraiche, créme de truffe et copeaux de parmesan

PENNE AFFUMICATO

Créme fraiche et saumon fumé

17,00 €

Tiramisu 7,00 €
DESSERTS Panna cotta 6,50 €
Mousse au chocolat 6,00 €
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